
 
 

 

 

 

 

 

 

 

  



1. Цель производственного контроля  

 

Осуществление контроля за правильной организацией питания школьников, 

качеством доставляемых продуктов питания и соблюдение санитарно-гигиенических 

требований при приготовлении пищи. 

 

2. Объекты производственного контроля 

 

2.1.Помещение учреждения; 

2.2.Помещения школьной столовой; 

2.3.Технологическое оборудование; 

2.4.Рабочие места; 

2.5.Сырье, полуфабрикаты; 

2.6.Готовая продукция; 

2.7.Отходы производства и потребления. 

 

 

Контролируется: 

 

- Правильность оформления сопроводительной документации, правильность 

маркировки на продукты питания; 

 

- Микробиологические показатели качества и безопасность продуктов; 

- Полнота и правильность ведения и оформления соответственной документации на 

пищеблоки; 

- Наличие пересекающихся потоков сырья и готовой продукции; 

- Качество мытья посуды; 

- Условия и сроки хранения продуктов; 

- Исправность холодильного и технологического оборудования; 

- Контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмотров; 

- Дезинфицирующие мероприятия. 

 

 

3. Перечень официально изданных нормативных документов 

 

3.1. Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ с изменениями от 29 июля 

2017 г. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»; 

3.2. СанПин 2.4.2821-10  «Гигиенические требования к условиям обучения в 

общеобразовательных учреждениях; 

3.3. СанПин 2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным 

электронно-вычислительным машинам и организации работы»; 

3.4. СП 1.1.1058-01 с изменениями от 27 марта 2007г.  «Организация и 

проведение производственного контроля за соблюдением санитарных 

правил и выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий; 

3.5. СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и 

условиям хранения пищевых продуктов»; 

3.6. СанПин 2.3.2.569-96 «Профилактика паразитических заболеваний на 

территории РФ»; 

3.7. СанПин 3.1.1117-2 «Профилактика острых кишечных заболеваний». 

 



 



 



 



 


